Salat z peCené Cervene repy a syra blue
Kategorie: Pokrmy
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Suroviny

Porce: 4

. Cervené repy 4 ks

- vlasské orechy 100 g

- Knorr Salad Dressing Francouzsky 1 balicek
- zeleny salat 200 g

- med 1 Izice

- syr typu blue 150 g

- olivovy olej 3 1zice

Doba pripravy: 75 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Bez vareni - napr. u salatl
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Cervenou tepu diikladné umyjte. Pokropte nepatrnym mnoZstvim olivového oleje a posypte moiskou
soli. Nasledné zabalte do alobalu, pecte hodinu v troubé rozehraté na teplotu 170 stupnu. Nechte
vychladnout.

Knorr Salad Dressing Francouzsky smichejte s olivovym olejem a nepatrnym mnozstvim vody.
Vychladlou ¢ervenou repu oloupejte, nakrajejte na prouzky a pridejte k ni orechy.

Na talir dejte listy ¢ekanky, poté pridejte Cervenou repu s orechy a listy zeleného salatu.

Rozdrobte syr a dejte ho navrch salatu. VSe polijte pripravenou omackou Knorr Salad Dressing
Francouzsky.
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