Bramboroveée placicky

Kategorie: Pokrmy
Autor: sarysek

r"

Suroviny

Porce: 4

- brambory 1 kg

- sul 1 1zicka

- vejce 1 ks

- solamyl 100 g

- krupice 200 g

- dle potreby olej na smazeni 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Brambory dobre oplachneme a neoloupané je dame varit do osolené vody. Kdyz jsou mékké, slijeme z
nich vodu a nechame je alespon trochu zchladnout.
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Mirné teplé (rozhodné ne horké) brambory nastrouhdme na jemné strané struhadla. Pridame vejce,
krupici a solamyl a udélame tésto.

Tésto nenechame stat, hned je zpracujeme. Na pomouceném véle rozvalime na plat. Vykrajovatkem
tvorime tvary nebo délame placky. Na oleji osmazime dozlatova.



