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Suroviny

Porce: 8

- kompotované broskve 720 g
- mléko 250 ml

- zelatina 20 g

- kysana smetana 600 g

- cukr krupice 4 lzice

- piskoty 300 g

- Slehacka 33% 250 ml

- kakao 1 1zice

- cukr mouckovy 1 1zice

Doba pripravy: 60 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 8

Postup:

Do hrnku nalijeme mléko, prisypeme zelatinu, promichdme a ddme ohrat do mikrovinky (650 W/1
minuta). Promichédme, Zelatina se musi rozpustit. Nalijeme do Slehace, Slehame a postupné pridame
zakysanou smetanu a cukr.

Na dno dortové formy naskladame piSkoty a navlh¢ime je $tavou z broskvi. Zalijeme je pulkou
krému, na ktery ddme platky broskvi. Pak dame dal$i vrstvu piSkott, navlhé¢ime a zalijeme zbylym
krémem. Dame vychladit do lednice, nejlépe pres noc.

Pred podavanim ozdobime Slehackou uslehanou s kakaem a cukrem.
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