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Suroviny

Porce: 6

- mouka hladka 2 1zice
- majoranka 1 1zicka

- Cocka 200 g

- cibule 1 ks

- maslo 2 Izice

- Cesnek 2 strouzek

. sul podle chuti 1 ks

- trochu podravka 1 ks

Doba pripravy: 120 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Coc¢ku namoéime pres noc do vody, aby zmékla a druhy den se uvatila brzy pékné domékka.

Mezitim co varime ¢ocCku, si nechdme zpénit cibuli na méasle. Poté ji zaprasime moukou a pridame k
cocce.

Déle k ¢occe pridame prolisovany ¢esnek a majoranku. Solime az uplné na zavér uvarenou polévku.
Nakonec polévku rozmixujeme ponornym mixérem, aby byla jemna a hustd. Podle chuti pak pripadné
muzeme dochutit podravkou nebo jinym polévkovym korenim.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

