Donner kebab
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Suroviny

Porce: 4

- kureci prsa 500 g

- Cervena cibule 2 ks

- bily jogurt 100 ml

- bilé zeli 400 g

- ovCisyr40g

- tuk na peceni 3 1zice

- Knorr Inspirace Gyros s cesnekovym dresinkem 1 balicek
- chléb pita 4 ks

- majonéza 100 ml

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Maso nakrajejte na tenké nudlicky. Pridejte smés na maso ze sacku Knorr Inspirace Gyros s
cesnekovym dresinkem a dejte na 20 minut odlezet. Mezitim pokréjejte cibuli na nudlicky a
nastrouhejte syr.

Maso a cibuli opecte na hodné rozehratém tuku, dokud nezcervend, ale jen tak dlouho, aby maso
bylo stéle stavnaté.

Pripravte ¢esnekovou omacku podle receptu na sacku Knorr Inspirace Gyros s ¢esnekovym
dresinkem .

Teplou placku pita bohaté potrete omackou, naplnte teplym masem a nakrajenym syrovym bilym


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/

zelim. Posypejte strouhanym syrem a ihned podavejte.



