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Suroviny

Porce: 12

- mouka 400 g

- vanilkovy cukr 1 balicek
- olej 250 ml

- mouckovy cukr 250 g

- kyprici prasek 1 balicek
- vlazné voda 125 ml

- vejce 5 ks

- kakao 2 1zice

Doba pripravy: 60 min
ObtiZnost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 12

Postup:

Oddélime bilky od zloutki. Ke zloutkim pridame cukr, vanilkovy cukr a vSe rozmichame. Poté
pridame vodu a olej. Opét promichame. Do mouky prosejeme kyprici prasek a vmichame k Zloutkam.
Z bilku uslehdme pevny snih a opatrné ho vmichame do tésta, aby tésto zustalo lehké. Rozdélime na

poloviny, do jedné zamichdme kakao.

Dortovou formu vysteleme pecicim papirem. Do stiedu stridavé nabirame tésto. 2 Izice svétlého a 2

1zice tmavého tésta do stredu formy.

Takto stridavé pokraCujeme, dokud mame tésto. Samo se rozprostre a vytvori prouzky. Peceme na
180 stupnu 40 minut. Paratkem kontrolujeme propeceni. Pokud se na paratko tésto nelepi, je

upecené.
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