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Suroviny

Porce: 12

- listové tésto 500 g

- cukr 2 1zice

- jabka 4 ks

. citronova stava 0.5 ks
- med 2 1Zice

- skorice 1 Spetka

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 12

Postup:

Jablka omyjeme, prekrojime napul, odstranime jadrinec. Nakrajime nan tenké, asi 3 mm dilky. V
hrnci ddme varit vodu s cukrem a citronem a kdyz uz vie vlozime do ni jablka a nechdme je 2 minuty
varit. Ne déle, jen natolik, aby se daly dilky jablek ohybat. Vyjmeme je a polozime na ubrousek.
Tésto radilkem rozdélime na 6 stejnych, asi na 2 prsty tlustych prouzka. Pomazeme je trochou medu,
naklademe na né jablka pékné vedle sebe, posypeme skorici, srolujeme a konec dobre primackneme,
aby se prilepil.

Dé&me na plech pokryty pecicim papirem.

Pec¢eme 35 minut na 200 stupnu, dokud pékné nezcervenaj.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Poznamka:

citrénova $tava s pulky citronu



