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Suroviny

Porce: 6

- vejce 4 ks

- Cokolada na vareni 250 g
- cukr125g

- maslo 150 g

- mouka 60 g

Doba pripravy: 35 min
Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Vareni v pare
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 6

Postup:

Vejce vysSlehame s cukrem.

Ve vodni lazni rozpustime maslo, cokoladu.

Pak vSe primichame do vaje¢né smési.

A nakonec primichame mouku.

Tésto nalijeme do vymazanych a vysypanych (smichala jsem mouku s kakaem) formicek nebo
porcelanovych hrnecki. A ddme péct.Peceme na 190°C asi 11 minut. Konzistence by méla byt
takova, ze babovicka drzi tvar, po obvodu je tedy upecend, ale uvnitr je stale tekuty obsah.

Jesté jsem udélala karamel a tim jsem to polila. Karamel:10 1ziCek cukru dam do kastralku a necham
rozpustit.Pak priliju ptl kelimku smetany.Polit si to mizete ¢imkoliv.Tfeba ovocnou omackou.
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