Brusinkovo-mandlove cookies s bilou
cokoladou

Kategorie: Moucniky

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 16

- tuk hera 1.2 baleni

- bila cokolada 1.4 hrnek

- mandlové lupinky 1.2 hrnek

- vejce 1 ks

- kyprici prasek 1 1zicka

- hladkd mouka 1 hrnek

- vanilkovy cukr Dr. Oetker 1 balicek
. sul 1 Spetka

Doba pripravy: 25 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Velka Britanie

Pocet porci: 16

Postup:

Predehrejte troubu na 200 °C. Smichejte jednotlivé suroviny a nakonec pridejte do smési brusinky a
mandle. Pokud se vam bude zdat tésto prilis ridké, dejte ho na 15 minut zchladit do lednicky.

Potom polévkovou lzici nabirejte tésto a kladte ho na plech vylozeny pecicim papirem. Jednotlivé
hrudky davejte tak, aby mezi nimi bylo dost mista, protoze se mohou pri peceni roztéct. Pecte asi 10
minut. Nechejte vychladnout.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Poznamka:

recept na 36 porci



