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Suroviny

Porce: 4

- uzeny losos 200 g

- brambory 300 g

- ¢erné olivy 100 g

- vejce 4 ks

- zelené fazolky 150 g

- rajcata 4 ks

- Cervena cibule 1 ks

- francouzka hortice 50 g
- Cerstvé boby 150 g

- bila cekanka 2 ks

- Knorr Salad Dressing Francouzsky 1 balicek

Doba pripravy: 30 min

Obtiznost: Stredné obtizné

Zpusob pripravy: Bez vareni - napr. u salatl
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Brambory varte ve slupce v osolené vrouci vodé, dokud nebudou mékké. Nechejte je vychladnout.
Fazolky ocistéte, uvarte v osolené vodé, nechejte vychladit ve studené vodé a odstavte. Totéz
udélejte s boby. Pokud pouzivate mrazené, staci je rozmrazit a oloupat.

Vejce uvarte natvrdo.

Nariznéte slupku na rajc¢atech, nasledné je sparte vrouci vodou. Prendejte je do misky se studenou
vodou a oloupejte.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Pripravte Knorr Salad Dressing Francouzsky podle pokynt na obalu. Pridejte francouzskou horcici a
opét zamichejte.

Na talir pokladejte listy ¢ekanky, nasledné také potrhané listy salatu, ¢tvrtky rajcete, platky brambor
a cibuli. Navrch dejte zelené fazolky a boby. Posypte olivami.

Salat polijte omackou, ozdobte ¢tvrtkami vajec a platky uzeného lososa.



