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Suroviny
Porce: 4

Krátké těstoviny 200 g●

Sůl dle chuti 4 špetka●

Salátová okurka 1 ks●

Jarní cibulka 3 ks●

Cherry rajčata 200 g●

Tuňák ve vlastní šťávě 160 g●

Baby mozzarela 150 g●

Čerstvě mletý pepř dle chuti 3 špetka●

Na zálivku●

Olivový olej 4 lžíce●

Kapary 1 lžíce●

Petrželka 1 lžíce●

Bazalka 1 lžíce●

Oregano 1 lžíce●

Limetková kůra 1 lžíce●

Vinný ocet 1 lžička●

Sůl dle chuti 3 špetka●

Pepř 2 ks●

Doba přípravy: 20 min

Obtížnost: Snadné

Způsob přípravy: Vaření

Země: Česká republika

Počet porcí: 4

http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/


Postup:
1. Těstoviny uvařte v osolené vodě podle návodu na obalu al dente (na skus), slijte a nechte
vychladnout. Pokud spěcháte, můžete těstoviny prolít studenou vodou. Zeleninu nakrájejte na drobné
kousky a smíchejte s těstovinami. Přidejte okapaný sýr a slitého tuňáka.

2. Suroviny na zálivku prošlehejte vidličkou v hrnečku nebo malé misce. Zalijte salát, promíchejte,
podle potřeby dochuťte a podávejte.


