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Suroviny

Porce: 4

- Vejce 4 ks

. Sl dle chuti 4 $petka
- Zelené fazolky 200 g

- Velka rajcata 3 ks

- Tunak ve vlastni stavé 400 g
. Cerné olivy 60 g

- Petrzelka 1 hrst

- Nové brambory 440 g
- Olivovy olej 2 1zice

- Citronova stava 1 lzice
- Bild bageta 1 ks

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Uvarte vejce natvrdo (trva to osm az deset minut) a po vychladnuti je rozkréjejte na ctvrtky.
Mezitim ve velkém hrnci privedte k varu osolenou vodu. Pokud pouzijete Cerstvé fazolky, odriznéte
stopky a odstrante vlakna. Fazolky vhodte do vrouci vody a kratce je povarte domékka; mély by
stacit zhruba ¢tyri minuty. Pak fazolky scedte a proplachnéte studenou vodou.

2. Ve velké misce promichejte rajcata, vejce, tunaka, olivy, petrzelku a brambory. Na zavér prisypte
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fazolky a tésné pred podavanim salat prelijte olivovym olejem smichanym s citronovou Stavou.



