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Suroviny

Porce: 6

- Cherry rajcata 250 g

- Olivovy olej 4 Izice

. Sl dle chuti 4 $petka

- Pepr dle chuti 3 Spetka
- Cesnek 3 strouzek

. Cervena cibule 2 ks

- Rozmaryn 2 1zi¢ka

- Navic na ozdobu

- Bilé fazole 800 g

- Balzamikovy ocet 5 Izice
- Parmdazan 50 g

- Rukola 1 hrst

Doba pripravy: 50 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:
1. Troubu predehrejte na 200, horkovzdusnou na 180 stupni. Poloviny rajéatek polozte reznou
plochou nahoru na pecici plech, zakapnéte lzici oleje, lehce osolte a opeprete. Pecte patnact az

dvacet minut, pak vyjméte a dejte stranou.

2. Zbyly olej rozehrejte ve vétsim nizkém kastrolu. Pridejte ¢esnek, polovinu cibule, nasekany
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rozmaryn, sul i pepr a na stfednim plameni za ob¢asného promichani smazte. Staci par minut, aby
cibule zmékla.

3. Do kastrolu vsypte fazole, zakapnéte octem, promichejte a prohrejte. Vmichejte zbylou cibuli.
Podavejte s platky parmazanu, posypané pecenymi rajcatky a ozdobené vétvickou rozmarynu. Salat
jesté mlzete doplnit listky rukoly nebo ¢ekanky.



