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Suroviny

Porce: 4

- Zelené fazolky 500 g

. Sl dle chuti 4 $petka

- Pepr dle chuti 3 Spetka
- Olivovy olej 4 1zice

. Filatka 10 ks

- Kapary 26 g

. Stéva z citronu 1 ks

. Cerné olivy 100 g

- lisky bazalky 1 hrst

- Citron 1 ks

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Fazolky vsypte do hrnce s vrouci osolenou vodou a tfi minuty varte. Scedte, podle chuti osolte a
opeprete a promichejte se dvéma lzicemi oleje.

2. Pripravte zalivku: ancovicky a kapary nasekejte, dejte do saldtové misy a promichejte s citronovou
stavou a zbyvajicimi dvéma 1zicemi oleje. Olivy vypeckujte a listky bazalky natrhejte na drobné
kousky. Do misy se zalivkou pridejte fazolky a posypte olivami i bazalkou. Podavejte s citronem k
zakapnuti.
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