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Suroviny

Porce: 4

- Nové brambory 500 g

- Avokédo 2 ks

- Prazené mandle 1 hrst

- Retichové vyhonky 1 hrst
- Na zalivku

- Olivovy olej 1 1zice

- Citronova stava 1 1zicka

. Sul dle chuti 3 $petka

- Pepr dle chuti 2 Spetka

- Nové brambory 500 g

- Avokado 2 ks

- Prazené mandle 1 hrst

- Refichové vyhonky 1 hrst
- Na zalivku

- Olivovy olej 1 lZice

- Citronova stava 1 1zicka

. Sul dle chuti 3 Spetka

- Pepr dle chuti 2 Spetka

Doba pripravy: 20 min
ObtiZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Postup:

1. Brambory nakrajejte na silnéjsi kolecka a varte asi deset minut, dokud nezméknou. Scedte.
Olivovy olej a citronovou stavu proslehejte s trochou soli a pepre. Vzniklou zalivku promichejte s
horkymi bramborami a vSe nechte vychladnout; teplé brambory vstrebavaji zalivku 1épe nez studené.

2. Avokada rozpulte, vypeckujte a oloupejte. Nakrajete je na stejné velké kousky a pred podavanim
promichejte s bramborami, mandlemi a rerichovymi vyhonky.



