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Suroviny

Porce: 4

- Nové brambory 700 g

- Anglicka slanina 6 platek

- Jarni cibulka 4 ks

- Roketa 150 g

- Na zalivku

- Citronova stava 1 lzice

- Hladkolista petrzelka 1 hrst
- Olivovy olej 6 1zice

. Sul dle chuti 4 $petka

- Pepr dle chuti 3 Spetka

- Nové brambory 700 g

- Anglicka slanina 6 platek

- Jarni cibulka 4 ks

- Roketa 150 g

- Na zalivku

- Citronova stava 1 lzice

- Hladkolista petrzelka 1 hrst
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. Sul dle chuti 4 Spetka

- Pepr dle chuti 3 Spetka

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Postup:

1. Brambory rozpulte a povarte v osolené vodé domékka; trva to patnact az dvacet minut. Je dilezité,
aby byly opravdu mékké - stadium ,na skus’ nikdo neoceni. Scedte a udrzujte teplé.

2. Suroviny na zalivku proslehejte a prelijte pres brambory. Osolte a opeprete podle chuti a pred
podavanim jesté opatrné promichejte se slaninou, cibulkou a roketou.



