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Suroviny

Porce: 2

- Kureci prsicka 2 ks

- Mala bageta 1.2 ks

- Olivovy olej 4 1zice

- Balzamikovy ocet 1 1zice
- Salatové listy 150 g

. Cervend repa 250 g

- Kozi syr 100 g

. Sul dle chuti 4 $petka

- Pepr dle chuti 3 Spetka

- Kureci prsicka 2 ks

- Mala bageta 1.2 ks

- Olivovy olej 4 1zZice

- Balzamikovy ocet 1 1Zice
- Salatové listy 150 g

. Cervend repa 250 g

- Kozi syr 100 g

. Sul dle chuti 4 Spetka

- Pepr dle chuti 3 Spetka

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 2


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

Postup:

1. Troubu predehrejte na 200, horkovzdusnou na 180 °C. Kousky kureciho masa a bagety
rozprostrete na plech. Zakdpnéte dvéma 1Zicemi oleje a promichejte, aby se jim obalily. Osolte,
opeprete, vlozte do vyhraté trouby a pecte asi ¢tvrt hodiny, aby bylo maso dostatecné propecené a
bageta zlatava a krupava.

2. ProSlehejte zbyvajici olivovy olej a balzamikovy ocet na zalivku. Salatové listky rozdélte do misek,
pridejte repu a posypte syrem. Promichejte s jesté teplym kuretem a bagetou, zakapnéte dresinkem
a hned podavejte.

Jak na syrovou repu

Cerstvou ¢ervenou fepu omyjte a zkratte ji listy asi na 3 centimetry. Bulvy peéte v alobalu pfi cca
150 °C ¢i varte v pare domékka; trva to nejmin hodinu.



