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Suroviny

Porce: 4

- Cibule 2 ks

- Ryzova mouka 25 g

- Rostlinny olej na smazeni 1 ks
- Ledovy salat 1 ks

- Bily vinny ocet 1 1zice

- Vejce 4 ks

- Na zalivku

- Olivovy olej 2.5 Izice

- Bily vinny ocet 1.5 1zice
. Sul dle chuti 4 $petka

- Pepr dle chuti 3 Spetka

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:
1 Proslehejte prisady na zalivku.
2 Cibuli obalte v ryzové mouce, prebytecnou oklepejte. V panvicce na strednim plameni zahrejte

nizkou vrstvu oleje a 2-3 minuty smazte cibuli dozlatova a dokrupava. Vylovte ji a poloZte na
papirové utérky, aby okapal prebytecny tuk.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

3 Z hlavky salatu seriznéte z ruznych stran 4 oblé silngjsi platky a po jednom silngjsim platku. V
hluboké panvi privedte k varu vodu, vlijte ocet, vareckou roztocte jemny vir a vlijte po jednom vejce.
Varte 3-4 minuty. Uvarena vejce vyjméte dérovanou nabérackou.

4 [INa salatové ,misky’ doplnéné vzdy jednim silnéjsim platkem rozdélte cibulové krouzky, na né
polozte vejce, pokropte zalivkou a hned podavejte.



