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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Vejce 3 ks

- Redkvicky 1 svazek

- Jarni cibulka 1 svazek

- Polnicek 200 g

- Na zalivku

- Olivovy olej 6 1zice

- Dijonska hor¢cice 1 1zice

- Zeleninovy vyvar 100 ml

- Bily vinny ocet 1 1zicka

. Morska sul dle chuti 4 $petka
- Drceny Cerny pepr 3 Spetka
- Med 1 kapka

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:
1 Vejce uvarte natvrdo, nechte zchladnout, oloupejte a nakrajejte na platky. Z omytych redkvicek
nakrajejte mésicky, cibulky (kromé jedné) najemno nasekejte. VSechnu zeleninu lehce promichejte v

mise a dejte do lednice.

2 Na zélivku metlou rozslehejte olej s horcici. Prilijte studeny vyvar, ocet a opeprete a osolte. Znovu
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vSe vySlehejte; podle chuti muzete pridat kapiCku medu. Zeleninu rozdélte na talifky, pridejte platky
vajec a prelijte vSe zalivkou. Salat ozdobte odlozenou jarni cibulkou pokrdjenou na kolecka.



