Jahodovy dort I
Kategorie: Moucniky
Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 12

- tvaroh tucny 500 g

- mléko 200 ml

- cukr vanilkovy 2 ks

- piskoty 250 g

- kompot jahodovy 1 ks

- zelatina jahodova 75 g

- na ozdobu Slehacka 1 ks

Doba pripravy: 20 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Chlazeni, mrazeni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 12

Postup:
V misce smichdme tvaroh, mléko a vanilkovy cukr. Do dortové formy vrstvime stridavée piSkoty a
tvarohovy krém. Udélame nékolik vrstev, nahoru dame jahody z kompotu (bez stavy), mohou byt i

cerstvé.

Pripravime si zelatinu dle navodu a dame ji i dort do lednice. Kdyz Zelatina ¢aste¢né ztuhne (musi
vsak byt jesté tekutd), nalijeme na dort a nechame ztuhnout v lednicce.

Nakonec dort ozdobime Slehackou a podavame.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/




