Pikantni cheeseburger se slaninou

Kategorie: Maso

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 4

- mleté hovézi 500 g

- hamburgerové bulky 4 ks
- vejce 2 ks

- Cesnek 1 strouzek

- cibule 1 ks

- kecup 2 1zice

- olej 2 1zice

- wolcesterska oméacka 1 1zice
- kapari 1 1zice

- plnotucna horcice 1 1zice
- Anglické slanina 8 platek
. Cedar 4 platek

- Rajce 4 platek

- Ledovy salat 4 platek

- KecCup ostry 4 1zice

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné

Zpusob pripravy: Grilovani


http://www.senzarecepty.cz/recept/maso/
http://www.senzarecepty.cz/image-wm.php?link=53429273c8be6/pikantni-cheeseburger.jpg

Zarazeni: Obéd
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:
1. Mleté maso osolime a opeprime

2. Promichédme ho s jemné nakrajenou cibuli, nadrobno posekanymi kapary, vejci rozslehanymi
vidlickou a rozetrenym cesnekem

3. Nakonec smés dochutime kecupem nebo horcici
4. Ze smési tvarujeme ctyri ploché masové placicky, na grilované strané je potreme olejem a pod
grilem je po obou stranach zapeceme, nebo je zprudka orestujeme na panvicce v trose oleje. Ke

konci na ni vlozime platky cedaru. Zaroven si osmazime anglickou slaninu.

5. Horké hamburgery se syrem vlozime do rozkrojenych bulek s ledovym salatem a platkem rajcete,
poklademe osmazenou anglickou slaninou, priddme trochu ostrého kecupu a ihned podavame.



