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Suroviny

Porce: 4

- Veprova kyta 4 platek

- Mozzarella 100 g

- Pepr ¢erny mlety 1 Spetka

- Skrob 1 $petka

- Schwarzwaldska Sunka 12 platek
- Provensalské koreni 1 Spetka
- Olej 2 1zice

. Skrob 0.5 1zicka

- Maslo 1 1zicka

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné

Urcen pro: Bez lepku
Zpusob pripravy: Restovani
Zarazeni: Obéd

Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

Veprovou kytu rozdélime na 4 platky. V kazdém platku udélame nozem kapsu a lehce naklepeme. Do
kapsy vlozime platek mozzarelly s trochou provensélského koreni.

Vo

Veprovou kapsu poté obalime 3 platky schwarzwaldské $unky(nebo miizeme pouzit jinou suSenou
Sunku) a vlozime na rozpalenou panev s olejem.




Poté maso dame stranou a do vypeku pridame vodu smichanou se Skrobem, dle chuti dochutime(sil,
pepr, Cesnek,...), pridame 1zicku masla na zjemnéni chuti a mizeme podavat.

Prilohou muzou byt varené nebo opec¢ené brambory, hranolky, krokety nebo jen pecivo.



