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Suroviny

Porce: 4

- Spicky kopriv 2 kg

- cukr 3 kg

- vinny kamen 100 g

- voda 221

- pampeliskovy koren 1 ks
. citronova Stava 2 ks

- pomerancova Stava 2 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

. VSechnu vodu svarime

2. Cisté koptivy nahazime do kvasné nadoby a zalijeme je varici vodou, pfiddme omyty a oskrabany
koren pampelisky nebo zazvoru, nechame vylouhovat tak dlouho, az voda uplné vystydne

3. Vyluh precerpame pres sitko do hrnce

4. Pridame citronovou a pomerancovou Stavu, cukr a vinny kdmen, mirné ohrivame, dokud se cukr
uplné nerozpusti, ale nevarime!

5. Nalijeme zpét do kvasné nadoby a nechame vychladnout na pokojovou teplotu, pak pridame i
kvasinky

6. Nadobu pevné zakryjeme muselinovou latkou a nechame 3 dny na teplém misté zrat

7. Po trech dnech pivo precedime do lahvi a pred konzumaci nechame jesté 1 tyden dozrat


http://www.senzarecepty.cz/recept/napoje/

8. Koprivové pivo podavame dobre vychlazené!

Poznamka:

pampeliSkovy koren muzeme nahradit koren zazvorovym



