Bylinkovy liker
Kategorie: Napoje

Autor: wencek

ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 6

- hnédy kardisovy cukr 200 g
- vodka 0.7 1

- suSeny herméanek 1 1zice

- Salvéj 3 snitka

- bazalka 2 snitka

- levandule 3 ks

Doba pripravy: 20 min

Obtiznost: Snadné

Zpusob pripravy: Bez vareni - napr. u salatl
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

1. Cerstvé bylinky proplachneme pod studenou tekouci vodou, osu$ime je ubrouskem, piili§ hrubé
stonky odstranime

2. Do cisté karafy nebo lahve vlozime pripravené bylinky a kandovany cukr a zalijeme je alkoholem
3. Nadobu dobre uzavreme, obsah protrepeme a nechame stat na slunném, ale ne prilis teplém misté
a to asi 6-8 tydnu, nejméné 2x tydné je treba obsah nddoby promichat (protrepat)

4. Likér precedime pres Cisté platynko a nalijeme zpét do diikladné vymyté nadoby

5. Likér podavame dobre vychlazeny.

Poznamka:

levandule - listky
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