Zeleny salat s jablky, pancettou a krutony
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 6

- Rukola 100 g

- Rimsky salat 1 ks

- Polnicek 100 g

- Salat lolo biondo 1 ks
. Zelené jablko 1 ks

- Citronova stava 1 lzice
- Pancetta 100 g

- Maléa bageta 1 ks

- Na zalivku

- Med 2 lZice

- Jablecny ocet 3 1zice

- Dijonska horcice 1 1Zicka
- Olivovy olej 5 lzice

. Sul 4 Spetka

- Pepr 3 Spetka

Doba pripravy: 20 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

1 V misce proslehejte vSechny suroviny na zalivku. Omyijte a osuste listy salatu a listy rimského
salatu prekrojte a vSe dejte do misy. Jablko rozpulte, vykrojte jadrinec, nakrajejte na tenké platky a


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

promichejte s citronovou Stavou.

2 Platky slaniny prekrojte, opecte v panvi dokrupava a opecené platky vyjmeéte a odlozte stranou. Ve
vypeku ze slaniny opecéte dokrupava nakrajenou bagetu. K salatu pridejte jablka, slaninu, krutony a
vSe lehce prohodte. Podavejte zakdpnuté zalivkou.



