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Suroviny

Porce: 4

- Nakladané chilli papricky 50 g
. Cervena chilli papri¢ka 1 ks
- Limetova S$tava 2 1zice

- Limetka 1 ks

- Olivovy olej 1 1zice

- Klasy kukurice 4 ks

. Zelena chilli papricka 4 ks

- Syr na grilovéni 360 g

- Cervené fazole 400 g

- Listy koriandru 1 hrst

- Salat little gem 2 ks

. Sul 5 Spetka

. Cersvé drceny pepr 4 $petka

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Grilovani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1 Smichejte v mise jalapefios, cervenou chilli papricku, limetovou Stavu a olivovy olej. Osolte a
opeprete.

2 Rozpalte grilovaci panev nebo gril a rozlozte na néj celé kukurice. Grilujte je asi 20 minut a béhem
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grilovani prubézné otacejte. Z opecenych klasu seriznéte zrna a odlozte je stranou. Potom opecte na
grilu zelené chilli papricky; z kazdé strany asi 4 minuty. Oloupejte je, zbavte semen a nakrajejte na
prouzky. Nakonec na grilu opecte z obou stran platky syra; trva to 2-3 minuty.

3 Promichejte v mise kukurici, opeCené chilli papricky, fazole, koriandr a listy salatu s dresinkem.
Podavejte s grilovanym syrem a skrojky limety.



