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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- Lojovité brambory 1.5 kg
- Mrkev 3 ks

- Petrzel 2 ks

- Rapik celeru 1 ks

- Nakladané okurky 8 ks

. Salotka 1 ks

- Majonéza 360 g

- Dijonska hor¢cice 1 1zicka
- Vejce 2 ks

. Sul 4 Spetka

. Cerstvé mlety pept 3 $petka
- Jablko 1 ks

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

1 Brambory uvatte v osolené vodé domékka, ale nesméji se rozvarit; trva to asi 20 minut. C4steéné
prochladlé je oloupejte a nakrajejte na kostky.

2 Ocistéte mrkev a petrzel a rovnéz je uvarte tak, aby zustaly pevné. Nakrajejte na drobné kosticky.
Potom nakrajejte nadrobno rapikaty celer, okurky, jablko a Salotku - snazte se, aby byly vSechny
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kostiCky stejné velké. Vejce také nakrajejte na kostky. Majonézu rozmichejte s asi 6 1zicemi laku a
hor¢ici.

3 Na dno misy rozprostrete ¢tvrtinu brambor, osolte je a opeprete, posypte Ctvrtinou zbylych
pripravenych nakrajenych prisad a polijte ¢tvrtinou ochucené majonézy. Postup opakujte do
spotrebovani prisad.

4 Pak opatrné podeberte rukama brambory naspodu misy a vSe kratce promichejte. Ochutnejte, zda
neni potreba salat dokyselit nebo dosolit, a ulozte ho do chladu rozlezet. Nejlépe chutnd pripraveny
veCer predem. Pri podavani mizete na talif pomoci 2 1Zic vytvarovat ze salatu efektni noky.



