Lemon Curd - citronova pomazanka
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Suroviny

Porce: 12

- Citron 4 ks

- Maslo 180 g
- Cukr 500 g
- Vejce 6 ks

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zarazeni: Svacina

Zemé: Velka Britanie

Pocet porci: 12

Postup:

Citrény omyjte horkou vodou, osuste a kuru ze 3 citrénl najemno nastrouhejte. Vymackejte stavu a
odmérte 180 ml. Maslo nakrajejte na kostky a spolu s citréonovou $tavou a kurou ho nechte rozpustit
ve vétsim hrnci. Prisypte cukr a za stalého michéni ho nechte pri nizké teploté rozpustit.

Ze 3 vajec oddélte Zloutek od bilkd. Zloutky spolu s ostatnimi celymi vejci roz$lehejte. Za stalého
michani metlickou pridavejte teplé ochucené maslo. V hrnci pak nechejte pri stredni teploté kratce
povarit.

,Lemon Curd“ nalijte do Cistych zavarovacich sklenic a pevné uzavrete. V lednici jej muzete
uchovavat 3-4 tydny. Chutnd vyborné jako zavarenina na pecivo. V Anglii se také pouziva jako napln
do kolacu.
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