Domaci pizza se sunkou

Kategorie: Pokrmy

Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 12

- Drozdi 0.25 kostka

- Voda vlazna 0.5 sklenice
- Cukr krupice 1 Spetka

- Mouka hladka 200 g

. Sl 1 Spetka

- Rajsky protlak 125 g

- Veprova Sunka 50 g

- Anglicka slanina 200 g

- Mozzarella 50 g

- Bazalka 1 1zicka

- Parmazdan 1 hrst

- Grana Padano strouhany 1 1zice
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Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 12

Postup:

Z vlazné vody, cukru a drozdi zadélame kvasek. Nalijeme jej do mouky smichané se soli.
Vypracujeme tésto a nechame asi 20 minut na teplém misté kynout.

Plech vymaZeme olejem. Z tésta na moukou posypaném vale vyvalime plat a prendame na vymastény
plech. Jesté trochu rozvalime. Potfeme protlakem, posypeme salamy, mozzarellou a korenim.
Peceme v dobre predehraté troubé.



