Moje prvni vanocka

Kategorie: Moucniky

Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 16

- instantni drozdi 1 ks

- hladkd mouka 1 kg

- rozpusténa hera 1 ks

- cukr 250 g

- teplé mléko 500 ml

- vejce 2 ks

- vanilkovy cukr 1 ks

- nastrouhana citronova kura 1 1zicka

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 16

Postup:
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Instantni drozdi nasypeme do misky. Pridame trochu teplé vody, 1zicku mouky, 1zicku cukru,
zamichame a nechame vykynout kvasek. VSechny dalsi suroviny ddme do domaci pekarny a prilijeme
kvasek. Zapneme program na zadélavani tésta.

Tésto na vale rozdélime na 5 dili a upleteme vanocku. Nechame jesté chvili kynout a pak pe¢eme pri
170 °C asi 1 hodinu.



