Sunkofleky

Kategorie: Pokrmy

Autor: sarysek

Suroviny

Porce: 4

- téstoviny 500 g
- Sunka 300 g

- maslo 1 Izice

- gouda 100 g

- eidam 100 g

- vejce 4 ks

- mléko 250 ml

. sul 1 Spetka

- pepr 1 Spetka

Doba pripravy: 30 min
ObtiZnost: Snadné

Zpusob pripravy: Zapékani
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4
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Postup:

Uvarime téstoviny podle navodu a scedime je. Nakrajime Sunku na kosti¢ky a pak ji osmahneme na
masle.

Dikladné rozmichame vejce s mlékem, soli a peprem.
V zapékaci mise smichame téstoviny, Sunku a vaje¢nou smés a posypeme strouhanym syry.

Zakryté poklici zapékame cca 35 minut na 200 °C.Poslednich 5 minut odkryjeme, aby se vytvorila
kurka



