Carska pita (srbska kuchyne)
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Suroviny

Porce: 4

- vejce 4 ks

- bily jogurt 1 kelimek

- rostlinny olej 1 kelimek

- hladka mouka 2.5 kelimek
- mékky salam 150 g

- tvrdy syr 150 g

- nakladané okurky 150 g

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Srbsko

Pocet porci: 4

Postup:

V mise Slehanim spojte bilky se Zloutky, potom pridejte kelimek bilého jogurtu a stejny kelimek
pouzijte jako odmeérku pro dalsi ingredience. Do misy pridejte jesté kelimek oleje a Slehanim vse
spojte. Déle pridejte mouku, prasek do peciva a sul a opét spojte v hladké tésto.

Potom dodejte syr (bud nakrdjeny na kosticky nebo nastrouhany), mékky salam pokrdjeny na drobné
kostic¢ky a kyselé okurky také pokrajené na drobné kosticky. Vznikne ridsi tésto, které vylejte do
mensiho pekacku vylozeného pecicim papirem (ja pouzivam pekac o rozmérech cca 31x24 cm).

Pita vybéhne nahoru, pouzijte tedy pekacek s vyssim okrajem. Pecte pri teploté 180 °C, dokud pita
shora mirné nezhnédne.
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