Dyne z panve
Kategorie: Pokrmy

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 4

- maslo40 g

- anglicka slanina 210 g
- Cesnek 1 strouzek

- dyné 750 g

- jarni cibulka 4 ks

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

V $irsi panvi s neprilnavym povrchem rozehrejte 10 g masla a osmazte na ném slaninu a Cesnek
dozlatova. Vyjmeéte a na ubrousku nechte odsat tuk. Do panve nyni dejte dyni, podlijte 125 ml vrouci
vody, stahnéte plamen a zakryté duste asi 10 minut nebo az je dyné mékka a voda témér vyvarena.
Pridejte smés slaniny a ¢esneku a zbylé maslo a za ob¢asného zamichani restujte jesté asi 10 minut.
Nakonec prisypte cibulku, osolte a opeprete, zlehka promichejte a neprodlené noste na stil.


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

