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Suroviny

Porce: 10

- hladka mouka 125 g

- mouckovy cukr 25 g

- vanilin 1 balicek

. sul 1 Spetka

- maslo 75 g

- Na krém

- vanilkovy pudink 1 baleni
- mléko 300 ml

- mouckovy cukr 40 g

- vanilin 1 balicek

- maslo 70 g

- Na ozdobu

- jahody 160 g

- Na polevu

- dortové Zelé 1 balicek
- voda 250 ml

- cukr 3 IzZice

Doba pripravy: 60 min
ObtizZnost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 10


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

Postup:

Na pripravu tésta vSechny suroviny na vale spojime a vypracujeme hladké tésto. Téstem plnime
formicky kosickl a ddme péct. Elektricka trouba: asi 180 °C (predehrata) Horkovzdu$na trouba: asi
160 °C (predehratd) Plynova trouba: stupen 3-4 (predehratd) Doba peceni: asi celkem 10 minut. Pri
peceni vzdy respektujte zkusenosti s vlastni troubou. Vyklopime a nechdme vychladnout.

Na pripravu krému uvarime pudink s mlékem a cukrem podle navodu na obalu a za ob¢asného
zamichani nechame vychladnout. Po vychladnuti ru¢nim elektrickym slehac¢em vmichdme zméklé
maslo a vanilinovy cukr. Pomoci cukrarského saCku naplnime kosicky a ozdobime jahodami. Dortové
zZelé pripravime podle navodu na obalu. Nechdme mirné zchladnout a koSicky pomoci kavoveé 1zicky
polijeme. Vlozime do lednicky a nechame ztuhnout.

Poznamka:

Vanilin
Cukr od Dr. Oetkera



