Slehackova rolada II.

Kategorie: Moucniky

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 7

- vejce 5 ks

- vanilkovy cukr 1 balicek
- mouckovy cukr 100 g

- kakao 3 1zicka

. hladka mouka 1 1Zice

. Slehacka 2 baleni

Doba pripravy: 60 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 7

Postup:

Z bilk uslehdme snih, opatrné po jednom zaslehdme Zloutky, priddme vanilkovy cukr, mlety cukr,
kakao a mouku. Vzniklé tésto rozetreme na pecicim papirem vylozeny plech a v mirnéjsi troubé
upecCeme. Po upeceni sto¢ime i s papirem a nechame vychladnout.

Po vychladnuti rolddu rozbalime, sundame papir a naneseme uslehané Slehacky a znovu opatrné
sto¢ime. Ddme vychladit do chladnicky. Lehounkd, vytecna.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

