Aspikova vajecna tlacenka
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Suroviny

Porce: 6

- Sunkovy salam 200 g

- majonéza 1 sklenice

- praskova zelatina 1.5 Izice
- zeleninova smés 1 sklenice
- vejce 5 ks

. sul 1 Spetka

- pepr 1 Spetka

Doba pripravy: 40 min

Obtiznost: Stredné obtizné

Zpusob pripravy: Bez vareni - napr. u salatl
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Slejeme ndlev z Moravanky a dame do néj na 2 hodiny nabobtnat Zelatinu, pak mirné zahrejeme aby
se rozpustila (nevarime). Do toho pridame vsechny ingredience pokrajené na kosticky, véetné
zeleniny z Moravanky a opatrné promichdme a dochutime soli a peprem. Vlijeme do igelitem
vylozeného srnciho hibetu (1épe se vyndava), nebo plnime do tlacenkové nohavice. Dame do lednicky
ztuhnout. Krdjime na platky.

Poznamka:

zeleninova smeés - moravanka


http://www.senzarecepty.cz/recept/pokrmy/

