Pomerancove creme brulee
Kategorie: Moucniky

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 4

- Zloutek 8 ks

- smetana 300 ml

- mléko 300 ml

- krupicovy cukr 80 g

- vanilkovy lusk 1 ks

- pomeranc 2 ks

- trinovy cukr 50 g

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stfedné obtizné
Zpusob pripravy: PecCeni

Zemé: Francie

Pocet porci: 4

Postup:

Smetanu, mléko, pomeran¢ovou kiru a diei z vanilkového lusku ptivedeme k varu. Zloutky utfeme s
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cukrem a pomalu na né nalijeme horkou smetanu. Smés precedime pres jemné sito a rozdélime do
misek. Pe¢eme ve vodni 1dzni na 98 stupna 50 min. nechdme vychladit. Pred servirovanim posypeme
cukrem a opalime (cukr zkaramelizujeme).



