Créme a la Ritz

Kategorie: Polévky

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 4

- brambory 250 g

. porek 100 g

- cibule 50 g

- slepici vyvar 11

- smetana 1.4 1

. pazitka 1 1zice

- rajcatova stava 4 1zice

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Francie

Pocet porci: 4

Postup:

Zeleninu nakrajime na malé kosticky a ve slepi¢im vyvaru ji uvarime domékka. Vyvar precedime,
zeleninu propasirujeme, priddme smetanu a rajcatovou stavu. Osolime, chvili povarime a pridame
nasekanou pazitku. Hotové nechame vystydnout a ulozime na nékolik hodin do chladnicky.
Podavame za studena.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

