Livance s boruvkami a medovou omackou
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Suroviny

Porce: 4

- hladkd mouka 200 g

- prasek do peciva 2 1zice
. sul 1 Spetka

- vejce 1 ks

- podmasli 300 ml

- maslo 1 Izice

. boruvky 150 g

- Omacka

- med 6 lzice

- rum 3 lzice

- citrénova stava 2 lzice

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Mouku s praskem do peciva a soli promichdme v mise. Podmasli rozslehame s vejcem a spojime s
moukou. Vymichame tésto, do kterého zaslehdme rozpusténé maslo (livance jsou ,sametovéjsi“) a
zamichame polovinu bortvek.

Na rozpaleném livanecniku vytrené olejem usmazime livanecky. Na omacku vidliCkou proslehame
vSechny suroviny. Livance podavame polité omackou a posypané zbylymi boruvkami.


http://www.senzarecepty.cz/recept/moucniky/

