Kulajda

Kategorie: Polévky

Autor: wencek

Suroviny

Porce: 4

- Cerstvé houby 300 g

- voda1.51

. sul 1 Spetka

- brambory 600 g

- smetana 200 ml

- polohrubd mouka 1 1zice
- vejce 4 ks

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Cerstvé na kostky nakrajené houby dame vafit do osolené vody. Susené predem namocené houby
dame varit do osolené vody. Pridame kmin a oloupané, na kostky nakrajené brambory. Kdyz jsou
brambory skoro mékkeé, zalijeme je smetanou rozkvedlanou s moukou a povarime. Potom polévku
ochutime rozsekanym koprem, doplnime vejci a za stalého michani je nechame v polévce srazit. Pri
podavani priddme do polévky podle chuti ocet.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

