Kureci prsa s viSnémi a tymianem
Kategorie: Maso
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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- kureci prsa 4 ks

- viStiovy dzem 3 Izice

- kysana smetana 150 g
- tymian 1 Spetka

- cibule 1 ks

. sul 1 Spetka

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Kureci prsicka osolime, posypeme tymianem, osmazime na oleji a uchovame v teple. Do vypeku
pridame najemno nakrajenou cibulku a nechame zesklovatét. Pak pridame visnovy dzem, trosku
povarime a zahustime kysanou smetanou s troskou hladké mouky. Do omacky vratime prsicka. Nema
vzniknout klasickd omacka a ma ji byt spiS méné, proto jsou ingredience uvedeny pouze priblizné.
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