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Suroviny

Porce: 6

- eidam 500 g

- bazalka susena 1 Izicka

- olej rostlinny 1 1zice

- suSeny cesnek 1 1zicka

- pepr ¢erny mlety 1 Spetka

. sul 2 1ziCka

- ocet 1 1zice

- paprika sladka mleta 1 1zicka
- voda 1 hrnek

Doba pripravy: 4 min

Obtiznost: Stredné obtizné

Zpusob pripravy: Bez vareni - napr. u salatl
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 6

Postup:

Nakrajime eidam (jakykoliv, klidné i ten nejlevnéjsi) na malé kosticky a dame na talifek stranou. Do
misky (velikost dle mnozstvi eidamu) napustime vodu. Do vody dédme par kapek oleje, susenou
bazalku, suseny Cesnek, pepr, poradné osolime a dochutime octem. Musi byt citit, ale nesmi ho byt
moc. Nakonec trochu zabarvime paprikou, vlozime nakrajeny eidam a dame pres noc do lednice.
(Pozor! Kousky syra musi byt vSechny ponorené, jinak oschnou) ... Syr jakoby zvlacni a zmékne a
ynatdhne si“ skvélé aroma.. Doporucuji pred konzumaci zcedit, dat na tali a podavat s vhodnym
vinem treba k jednohubkam. :-)
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