
Vepřová žebra v kořeněném čaji
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Suroviny
Porce: 6

vepřové žebra 3 kg●

jarní cibulka 6 ks●

zázvor 2 plátek●

kořeněný čaj●

vodka 2 lžíce●

sojová omáčka 3 lžíce●

cukr 2 lžíce●

Doba přípravy: 30 min

Obtížnost: Středně obtížné

Způsob přípravy: Vaření

Země: Česká republika

Počet porcí: 6

Postup:
Z plátků žeber oddělíme jednotlivá žebra nožem a sekáčkem je nasekáme na kousky asi 5 cm dlouhé.
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Cibulky a zázvor osmažíme, přidáme žebra, kořeněný čaj a vše vaříme přikryté na mírném ohni asi
hodinu. Servírujeme teplé i studené.


