Bavorske spatzle se zelim a uzenym masem

Kategorie: Maso

Autor: wencek

Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- brambory 3.4 kg
- vejce 1 ks
- uzené maso 1.4 kg

Doba pripravy: 40 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Zapékani
Zemeé: Némecko

Pocet porci: 4

Postup:

Umichédme bramborové tésto z prisad ¢i z prasku. Pres cednik vytlacime malé halusky, které uvarime
v osolené vodé. Anglickou slaninu nakrajime na kostky a rozpustime v pekaci. Pridame cibulku a
osmazime. Pridame kyselé zeli a chvili dusime. Ochutime mletym pepiem a koriandrem. Vmichame
kousky vareného libového uzeného masa. Priddme halusky. Smés vlozime do malych zapékacich
misticek a zapeceme v troubé.

Pred podavanim muzeme jesté posypat osmazenou cibulkou. Servirujeme v mistickach s dobre
vychlazenym pivem.
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