Salamovy dort
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Suroviny

Porce: 12

- toastovy chleba 1 baleni

- pomazéankové maslo 2 baleni
. drubezi salam 150 g

- eidam 100 g

- sterilizovana kukurice 1 sklenice
- mozzarella tresnova 1 baleni
- cherry rajcata 1 baleni

- nakladané cibulky 1 baleni

- mrkev 1 ks

- salatova okurka 1 ks

- korbacky 1 baleni

- suchy salam 100 g

- varené vejce 2 ks

- ledovy salat 1 ks

Doba pripravy: 60 min

Obtiznost: Stredné obtizné

Zpusob pripravy: Bez vareni - napr. u salati
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 12
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Postup:

Platky toastového chleba si rozlozime do ctverce 2x2 ks, z vrchu priklopime talifem a okrajime
dokulata. Takto si pripravime tolik platku podle toho, jak chceme mit dort vysoky.

Jednotliva patra promazeme pomazankovym maslem, které 1ze jakkoliv dochutit nebo koupit jiz
ochucené, ja pridavam Cesnek. Do pater kromé pomazanky davame také platky saldmu, syra,
varenych vajec... Co ma oslavenec rad. :-)

Dort lehce potreme i z boku a ozdobime dle své fantazie a Sikovnosti - ja jsem délala kornoutky ze
saldmu, plnéné nakladanou cibulkou nebo kukurickami, Skrabkou na brambory jsem délala delsi
tenké platky mrkve, které poté lze stacCet do spiraly, poté jsem délala zapichy z pulky cherry rajcatka
a pulky cherry mozzarelly...



