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Suroviny

Porce: 6

- Méslo 100 g

- Cukr 100 g

. Sul 1 Spetka

- Vanilkovy cukr 1 bali¢cek
- Vejce 2 ks

- Hladkd mouka 250 g

- Prasek do peciva 1 1zicka
- Mandle 150 g

Doba pripravy: 45 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Peceni
Zarazeni: Svacina

Zeme: Italie

Pocet porci: 6

Postup:

VySlehejte maslo, cukr, vanilkovy cukr a sul do hladkého krému. Pridejte vejce a mouku smichanou s
praskem do peciva. Pridejte celé mandle. Na valu, lehce popraseném moukou, vytvorte z tésta 3-4
cm silné valecky a opatrné je polozte na plech vylozeny pecicim papirem. Trochu zplostéte.

Pecte v troubé pri 175°C asi 20 minut. Poté nechte valecky asi 3 minuty zchladnout a nakrajejte je
na asi 2 cm $iroké kousky. Reznou stranou nahoru je opét dejte na plech a peéte dal$ich asi 12-15

minut do zlatova.
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