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Suroviny

Porce: 4

- vejce 4 ks

. Zelatina 2 platek

- bujén 1 kostka

- sterilizovana zelenina 200 g
- Sunky 100 g

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Snadné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemé: Ceské republika

Pocet porci: 4

Postup:

1. Omyté vejce zespodu opatrné otevreme, udélame otvor tak 2 cm velky (skvélé jsou nuzky na
nehty), bilky i se zloutky vyklepneme, skorapky oplachneme vodou, okapné postavime otvorem
nahoru na platicko z vajec

2. Pripravime ochucenou zelatinu; ve vlazné vodé rozpustime kostku bujonu, vlozime platky zelatiny
a nechame je také rozpustit (postupujeme dle ndvodu na obalu zelatiny)

3. Skorapky pred plnénim vyplachneme vodou, naplnime sterilovanou, dobre okapanou zeleninou,
sparenymi bylinkami a kostiCkami Sunky

4. Vnitrky vajec zalijeme Zelatinou, kdyz ztuhne, skordpky oloupeme a mame aspikova vejce.
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