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ENZA Recepty.cz

Suroviny

Porce: 4

- cibule 200 g

- sadlo 100 g

- brambory 400 g

- sladkd paprika 1 1zicka

. paliva paprika 1.2 1zicka
- kysana smetana 1.2 1

- hladkd mouka 40 g

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Drobné nasekanou cibuli zpénime na sadle, pridéme nakrajené brambory, osolime a zaprasime
obéma druhy papriky. Chvili restujeme, zalijeme vrouci vodou a varime az jsou brambory mékké.
Nakonec polévku zahustime moukou dohladka rozmichanou ve smetané.


http://www.senzarecepty.cz/recept/polevky/

