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Suroviny

Porce: 4

- tresci filety 4 ks

. citrénova stava 3 lzice
- Cervena paprika 2 ks

. Salotka 1 ks

. bilé vino 125 ml

- smetana 100 ml

- maslo40 g

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Vareni
Zemsé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

Omyjeme rybu, osusime ji, pokapeme citronovou $tavou, osolime a operime. Rozpulime papriky,
odstranime jadérka a lusky omyjeme. Oloupeme Salotku a spolu s paprikou ji nakrajime na velmi
malé kousky. Nasypeme je do hrnce, zalijeme bilym vinem a zvolna asi 10 minut varime. K paprikdm
pridame tresku a zvolna varime jesté asi 10 minut. Rybu opatrné vyjmeme z omacky a nakrajime ji
na kusy. Zeleninu propasirujeme nebo rozmixujeme. Omacku zjemnime smetanou, rozpustime v ni
40 g masla a podle chuti osolime. Tresku rozdélime na talire a prelijeme omackou. Jako priloha jsou

vhodné restované brambory s petrzelkou.
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