Filety s arasidy a kreolskou omackou
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Suroviny

Porce: 4

- majonéza 1.2 ks

- nakladana okurka 1 ks
. citronova Stava 1.2 ks
- hortice 1.4 ks

- mletd paprika 1 1zice

- hladkd mouka 1 hrnek
- vejcw 3 ks

- araSidy 1 hrnek

- tabasco 4 kapka

Doba pripravy: 30 min
Obtiznost: Stredné obtizné
Zpusob pripravy: Smazeni
Zemé: Ceska republika

Pocet porci: 4

Postup:

V misce smichdme ingredience na omacku a ddme ji vychladit. Smichame sul, pepr, papriku a v této
smési obalime (posypeme) porce ryby. Ty pak obalime v mouce, vejcich a arasidech a na rozpaleném
oleji osmazime z obou stran dozlatova a krupava. Podavame s vychlazenou omackou a dilky citronu.
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